
SOULFOOD

BLÜCHERS  
KLASSIKER

CURRYWURST VOM RIND	 14,00
Pommes Frites

MATJES NACH 	 21,00 
HAUSFRAUENART
Sauerrahm, Gewürzgurken, kleine Kartoffeln

BURRATA   	 14,00
bunte Tomaten aus unserem Garten, Olivenöl, Basilikum

MELONE & SCHINKEN 	 16,00
Wildschinken aus eigener Jagd, Melone vom Grill,  
gepickelte Beeren 

FETA SALAT  	 14,00
Wassermelone, Walnuss, Harissa

CAESAR  	 16,00
Römersalat, Croûtons, Parmesan-Flakes, Anchovis
+ Backhendl 	 24,00 

REUBEN SANDWICH 	 18,00
Brisket, Sauerkraut, Gruyère, Thousand-Island-Dressing 

SCHWEINEKOTELETT  	 21,00
paniert, Spiegelei von unseren Hühnern,  
Gewürzgurke, Kartoffel-Lauch Salat 	

SMASHED BURGER  	 21,00
Rinder-Patty, Kartoffel-Bun, karamelisierte Zwiebeln, 
Gruyère , Fries 

CHICKEN BURGER 	 21,00
Kartoffel-Bun, Sriracha-Mayo, Tomate, Fries   

PASTA   	 18,00 
Tomatensauce, Müritz Gin, Parmesan 
+ Knoblauchgarnelen 	 28,00

HAUSGEMACHTE KUCHEN & TORTEN 	
Tagesauswahl aus unserer Vitrine

Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. Mehrwertsteuer. 
Allergien? Fragen Sie uns, wir helfen Ihnen gerne weiter.

 – vegetarisch

 – �mit Produkten der LANDWIRTSCHAFT Fleesensee

Viele der Gerichte werden mit Zutaten  
aus unserer eigenen LANDWIRTSCHAFT 
Fleesensee zubereitet. Unser Landwirt Maik  
versorgt uns mit frischem Obst, Gemüse 
und Eiern von unseren wirklich glücklichen  
Hühnern.

Die Liebe zu unserer Region kann man so in 
jedem Bissen schmecken. Und etwas Gutes 
tun wir noch ganz nebenbei. Denn so arbeiten 
wir saisonal, frisch und regional.

LUNCH        |        MONTAG - SONNTAG        |        12:00 - 17:00 UHR



BIER VOM FASS

LÜBZER PILS 	 0,3 L | 4,40      0,5 L | 6,40

DUCKSTEIN WEIZEN 	 0,3 L | 4,80      0,5 L | 6,80

GRIMBERGEN 	 0,25 L | 4,40      0,5 L | 6,80 
belgisches Craftbier 

SPRITZIGES	 0,1 L

CHARDONNAY SEKT 	 6,00

PIZZOLATO PROSECCO FRIZZANTE 	 7,50

GRATIEN & MEYER CRÉMANT BRUT 	 8,50

GRATIEN & MEYER CRÉMANT ROSÉ 	 9,50

WEISSWEIN 	 0,2 L

VERMADOR BLANCO	 8,50 
Bodegas Pinoso (Alicante, Spanien)

GRAUBURGUNDER „FAIRWAY 19“	 9,00 
Gehring (Rheinhessen, Deutschland) 

SAUVIGNON BLANC „GOOD NATURED“	 9,50 
Spier (Western Cape, Südafrika) 

RIESLING „VO“	 11,00 
Von Othegraven (Mosel, Deutschland) 

LUGANA LUNATIO	 11,50
Tenuta Masi (Lombardei, Italien)

ROSÉWEIN 	 0,2 L

FLEESENSEE ROSÉ	 8,50
Preiner (Burgenland, Österreich) 

ROSA DEI MASI ROSATO 	 10,00 
Tenuta Masi (Venetien, Italien)

KAFFEE

ESPRESSO 	 3,10

ESPRESSO DOPPIO 	 4,00

CAFÉ CRÈME	 3,90 

CAPPUCCINO 	 4,50

MILCHKAFFEE 	 4,90

LATTE MACCHIATO 	 4,90

GETRÄNKE

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

GÜSTROWER GOURMET 	 0,25 L | 3,50
feinperlig, naturell	 0,75 L | 6,90

SOFTDRINKS	 0,2 L | 3,80
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite	 0,4 L | 5,60

SCHWEPPES	 0,2 L | 3,50
Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water, Soda Water

CUCUMIS 	 0,33 L | 4,90
Gurkenlimonade

RED BULL	 0,25 L | 4,90

SAFT	 0,2 L | 3,90 
Ananas, Apfel, Banane, Cranberry, Johannisbeere, 	 0,4 L | 5,90
Kirsch, Mango, Maracuja, Orange, Pink Grapefruit,  
Rhabarber, Tomate, Traube

SAFTSCHORLE	 0,2 L | 3,50 
Ananas, Apfel, Cranberry, Johannisbeere, 	 0,4 L | 5,50
Kirsch, Mango, Maracuja, Orange, Pink Grapefruit,  
Rhabarber, Traube

0% VOL.  
SPECIAL 
DRINKS

SPARKLING RASPBERRY	 10,00
Frucht-Kick mit Tiefe: Süße Himbeere und 
Vanille mit scharfem Ginger-Finish.

CUCUMBER-LAND	 12,00
SCHLOSS-Apfelsaft trifft frische Gurke: 
Ein grünes Wunder an Erfrischung.


